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KROJENIE I
DEKORACJA

36 mistrzowskich technik - pétmisek jak z cateringu
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ATLAS KROJENIA | DEKORACIJI
+

Narzedzia, ktore
naprawde sa potrzebne
a\\

Ostry noz Obieraczka Zestaw foremek Rekaw z koncowka

szefa kuchni & Do wstazek @ Kotko, gwiazdka, gwiazdka

& Tepy noz i kwiatkow z serce. @ Do kreméw
gniecie, nie kroi. marchewki. i nadziewania.

tyzka do kulek N6z z zgbkami Wykataczki Nozyczki
@ Melon, kubeczki @ Tortilla, chleb, | patyczki kuchenne
z ogérka. tort. @ Do mocowania & Winogrona,

| dekoraciji. ziotfa.

S ‘@ =
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ATLAS KROJENIA | DEKORACJI

3 zlote zasady
1 y 3

Wszystko Ostry noz, Réwny rozmiar
zimne jeden ruch

Schtodzony ser, Nie pituj: przeciagnij Oko widzi porzadek:
wedlina i warzywa ostrze do konca. kazdy kawatek tej
krojg sie czysto. samej wielkosci.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACJI

+

WEDLINY I RYBY
Rozyczka z salami w kieliszku

\Q""
)
1. Zt6z plasterki na pot. 2. Uktadaj na brzegu 3. 4-5 warstw, 4. Odwrocé: rozyczka
kieliszka, na zaktadke. coraz gtebie;j. gotowa.

Y¢ Dziata tez z salami z indyka.

Rulonik z kremem serowym

1. Posmaruj plaster 2. Zwin ciasno. 3. Schtodz 20 minut. 4. Pokréj na kawatki
kremem. 3 cm.

* Z indykiem, szynka, tososiem.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACJI WEDLINY | RYBY

1. Zt6z plasterki 2. Postaw je 3. Wezykiem 4. Miedzy nie
na ¢wiartki. na sztorc. przez potmisek. rozmaryn.

* Poprowadz jg ukosnie przez srodek.

Wachlarz z wedliny

M- ‘“—.. -

1. Ut6z 6 plasterkow 2. Przesun kazdy 3. Zt6z w harmonijke. 4. Przebij wykataczka.
jeden na drugim. olcm.

* Z zimng wedling idzie tatwiej.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACJI

@ Rozyczka z lososia

1. Pokrdj paski 2 cm. 2. Owin wokét palca. 3. Postaw na kremie. 4. Gatgzka koperku
w Srodek.

% Tylko z dobrze schtodzonym tososiem.

@ Rozek z indyka

1. Zwin plaster w rozek. 2. Napetnij kremem 3. Wsun szczypiorek. 4. Rzedem na brzegu
serowym. potmiska.

) ¢ Wyglada jak catering, a to 1 minuta.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACIJI

SERY

Trojkaty z sera

1. Pokrdj plaster 1ecm. 2. Pokrdj w kwadraty. 3. Przekroj po skosie. 4. Na potmisek
na zaktadke.

* Do serow twardych: gouda, ser z6tty.

[E) Kostka sera na koreczki

1. Plaster 1,5 cm. 2. Paski, potem kostki. 3. Wszystkie jednej 4. Nadziewaj na zimno.
wielkosci.

* Rowna kostka to znak profesjonalisty.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACIJI

SERY

09 Kliny brie i camemberta

1. Kréj na zimno. 2. 0d $rodka 3. Gorgcym, 4. Wachlarzem
na zewnatrz. suchym nozem. na potmisek.

* Przed podaniem 20 minut w temperaturze pokojowe;j.

Krazki z koziego sera

1. Krdj nitka 2. Krazki 1 cm. 3. Obtocz 4. Kropla miodu
dentystyczna. w orzechach. na wierzch.

* Nitka nie rozgniata sera.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACJI

Gwiazdki z sera foremka

1. Plaster pét 2. Wytnij gwiazdke. 3. Z resztek kostki. 4. Rozsyp na swigteczny
centymetra. potmisek.

‘* Dowolng foremka: serce, kotko.

Platki parmezanu

¢

1. Krétki, mocny néz. 2. tam, nie krgj. 3. Nieregularne kawatki. 4. Kropla kremu
balsamicznego.

‘* Najlepiej wyglgda przetamana powierzchnia.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACJI

WARZYWA

4+

Rozyczka z rzodkiewki

1. Odetnij oba konce. 2. 4-5 nacie¢ dookofa. 3. W srodku jeszczerzad. 4. Lodowata woda
na 30 minut.

* Rozwija sie w lodowatej wodzie.

Fala ze wstazki ogorka

1. Obieraczka dtuga 2. Falg na patyczek. 3. Miedzy nig 4. Kropla oliwy.
wstazka. mozzarella.

* Najtadniej z ogdrkiem szklarniowym.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACIJI

WARZYWA

Kubeczki z ogorka

e .y T Ry

1. Walce po 4 cm. 2. Wydraz tyzeczka, 3. Napetnij kremem. 4. Gatazka koperku
dno zostaw. na wierzch.

* Osusz recznikiem papierowym.

Roézyczka z pomidora

S raal

e el ,;;_ e =~ . X S | ———
1. Obierz dookota 2. Zwin wstazke. 3. Skorka na 4., Obok listek
jedng wstazke. zewnatrz. bazylii.

‘* Z jedrnego, duzego pomidora.
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ATLAS KROJIENIA | DEKORACIJI

<

WARZYWA

ivd Kwiatki z marchewki

1. Obierz marchewke. 2. 5 nacie¢ V wzdtuz. 3. Pokroj w plasterki. 4, Gotowe kwiatki.

* Na satatke, kanapke, brzeg pétmiska.

Miseczka z papryki

1. Odetnij wierzch papryki. 2. Usun pestki. 3. Napetnij dipem. 4. Postaw na Srodku
potmiska.

* Czerwona, z6tta, zielona: trzy miseczki.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACJI

WARZYWA

)
Fa™,
<

Rowne patyczki warzywne

1. Dtugos¢ 8-9 cm. 2. Patyczki grubosciicm. 3. Peczkami wedtug koloru. 4. Chtodzone w mokrym
papierze.

* Réwny patyczek = uporzgdkowany potmisek.

I Wachlarz z awokado

L

-

1. Na pét, pestka precz. 2. Obierz ze skorki. 3. Cienkie plasterki. 4. Rozsun w wachlarz,
sok z cytryny.

<& Zawsze kréj na samym koncu.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACIJI

WARZYWA

Biedronka z pomidorka

1. Przekrdj na pot. 2. Naciecie: skrzydetka. 3. Gtowka z oliwki. 4. Kropki kremem
balsamicznym.

‘* Na urodzinach dziecka znika pierwsza.

Skrecona cytryna

1. Cienki plasterek. 2. Natnij do srodka. 3. Skrec. 4. Na przekaski rybne.

* Takze z limonka i pomarancza.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACJI

OWOCE

Wachlarz z truskawki

1. Szyputka zostaje. 2. 4-5 cie¢, niedo konca. 3. Rozsun. 4. Obok deserow.

¢ Ostrym, cienkim nozem.

KiScie winogron

3 ~
\ [ -
- a
\ v - ’
- L
-

1. Nozyczkami kiscie 2. Umyj i osusz. 3. W luki na pétmisku. 4. Latem zamrozone.
po 5-6 owocow.

‘ Mata kis¢ jest elegantsza niz pojedyncze owoce.

o
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ATLAS KROJENIA | DEKORACIJI

OWOCE

29 Kulki z melona

1. tyzka do kulek 2. Obroc ja 3. Trzymaj 4. Na patyczek
W migzsz. do konca. w chtodzie. z feta.

Y Melon i arbuz na zmiane.

20 Korona z kiwi

-

ak dookota. 3. Rozdziel obie 4. Korona gotowa.
potéwki.

1. Zygz 2. Whijaj do srodka.

¥ Takze z pomaranczy i melona.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACJI

— OWOCE —

Swieze jablko i gruszka

1. Cienkie czastki. 2. Woda z cytryna 3. Osusz. 4. Obok serow.
na 2 minuty.

‘*’ Tak nie $ciemnieje przez wiele godzin.

Cwiartki figi

- e

Pt -

1. Odetnij szyputke. 2. Natnij na krzyi. 3. Rozchyl od spodu. 4. Kozi ser do srodka.

* Jesienig najpiekniejsza ozdoba potmiska.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACIJI

PIECZYWO | PODSTAWY

Krazki foremka
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2. 4 krazki 3. Resztki

4. Podpiecz
w kromkach. z kromki.

na grzanki. 5 minut.

J¢ @ 4,5 cm: jeden kes.

Crostini ciete po skosie

1. Bagietka po skosie, 2. Oliwa
Tcm. pedzelkiem. 6-8 minut.

3.200 °C, 4. Natrzyj

czosnkiem.

¥ Mozna zrobié¢ dzier wczesniej.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACIJI

PIECZYWO | PODSTAWY

Krojenie roladek z tortilli

B ~

1. Smaruj do brzegu, 2. Zwin ciasno. 3. W folii 1 godzina 4. Nozem z zgbkami
cienko. w lodéwce. co 2 cm.

x Dzieki chtodzeniu sie nie rozpada.

1. Wytnij krgzek 8 cm. 2. Wcisnij w forme 3. 180 °C, 8 minut. 4. Napetnij po
do muffinek. ostygnieciu.

X Z jednej tortilli 4 koszyczki.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACJI

PIECZYWO I PODSTAWY

Rowne koreczki

1. Réwne kawatki. 2. Zawsze ta sama 3. Utozone w jedna 4. tadna strona
kolejnos¢. strone. na wierzchu.

* To odréznia domowe od cateringu.

Krem z r¢kawa

-

1. Koncowka 2. Napetnij do 3. Skrec koniec. 4. Wyciskaj
gwiazdka w rekawie. potowy tyzka. pionowo.

Y& Dziata tez z rogiem woreczka.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACJI

259 Zielen w luki

1. Gatgzki rozmarynu. 2. Bazylia, koperek. 3. Rukola na brzegi. 4. Zadnych pustych
biatych plam.

W Zielen spaja caty pétmisek.

Polysk i zdjecie

1. Oliwa pedzelkiem. 2. Ostatnie posypanie: 3. Wytrzyj brzeg 4. Zdjecie przy oknie,

pieprz, ziarna. potmiska. z gory.

Y Dobre zdjecie sprzeda kolejny pétmisek.
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ATLAS KROJENIA | DEKORACJI

Rontrola przed podaniem

Kazdy kawatek tej samej wielkosci
Zadnych pustych biatych plam na pétmisku
Jest wysokos¢: miseczki, rézyczki, koreczki
Kolory w plamach, oddzielone zielenig

Brzeg po6tmiska czysty

v
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Zdjecie z gory, w naturalnym swietle
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